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Contetnidos programaticos

Lingua Portuguesa (comum aos cargos de nivel E, nivel D e nivel C)

1. Compreensao e interpretacdo de textos literarios e/ou informativos, extraidos de livros, revistas e jornais.
2. Interpretacdo de textos verbais, ndo verbais e mistos: quadrinhos, tiras, outdoors, propagandas, andncios, etc. 3.
Nova ortografia. 4. Acentuacdo grafica. 5. Pontuacdo. 6. Crase. 7. Pronomes: emprego, formas de tratamento e
colocagido. 8. Morfossintaxe: classes de palavras: estrutura, formacao, flexdo e emprego no contexto da enunciacio.
9. Frase, oracdo e periodo. 10. Termos da oracio e suas fun¢des morfossintaticas. 11. Relacdes sintatico-semanticas
entre as oragdes de um periodo. 12. Processo de coordenacdo e de subordinagdo. 13. Sintaxe de concordancia e
regéncia. 14. Semantica: sin6nimos e ant6nimos. 15. Conotacdo e denotagdo. 16. Figuras de Linguagem. 17.
Redacio de correspondéncias oficiais.

Legislacio e Etica do Servigo Piblico (comum aos cargos de nivel E, nivel D e nivel C)

1. Constituicdo Federal de 1988: 1.1. Dos Principios Fundamentais (arts. 12 ao 42). 1.2. Dos Direitos e
Garantias Fundamentais (arts. 52 ao 11). 1.3. Da Organizacdo do Estado (arts. 37 ao 41). 1.4. Da Organizacio dos
Poderes (arts. 76 ao 84). 1.5. Da Ordem Social (arts. 193 ao 230). 2. Regime Juridico dos Servidores Publicos Civis
da Unido (Lei n® 8.112/90) e suas alteracdes. 2.1. Das Disposicoes Preliminares. 2.2. Do Provimento,
Vacancia, Remocao, Redistribui¢do e Substituicdo. 2.3. Dos Direitos e Vantagens. 2.4. Do Regime Disciplinar. 2.5. Do
Processo Administrativo Disciplinar. 2.6. Da Seguridade Social do Servidor. 3. Plano de Carreira dos Cargos
Técnico-Administrativos em Educagdo - PCCTAE (Lei n2 11.091/2005) e suas alteragoes. 4. Lei da improbidade
administrativa (Lei n? 8.429/1992) e suas alteragdes. 5. Lei de criagdo dos Institutos Federais de Educacao, Ciéncia
e Tecnologia, e d4 outras providéncias. (Lei n® 11892/08). 6. Cédigo de Etica Profissional do Servidor Ptiblico Civil
do Poder Executivo Federal: Decreto no 1.171, de 22 de junho de 1994 e Decreto no 6.029, de 12 de fevereiro de
2007.

Raciocinio Légico (comum aos cargos de nivel E, nivel D e nivel C)

1. Compreensdo de estruturas ldgicas. 2. Logica de argumentacdo: analogias, inferéncias, deducdes e
conclusdes. 2.1. Operagdes com Conjuntos. 2.2. Andlise das Proposi¢des com conectivos “e”, “ou”, “se..entdo...”,
“..se e somente se..”. 2.3. Andlise dos Quantificadores “Todo”, “Algum” e “Nenhum”. 2.4. Equivaléncia e
Negacdo de Proposi¢cdes. 3. Operagdes com numeros reais. 4. Minimo multiplo comum e maximo divisor
comum. 5. Razdo e proporc¢do. 6. Porcentagem. 7. Regra de trés simples e composta. 8. Média aritmética simples e
ponderada. 9. Sistema de equagdes do 12 grau. 10. Relagdo entre grandezas: tabelas e graficos. 11. Sistemas de

medidas usuais. 12. Geometria: forma, perimetro, area, volume, angulo, teorema de Pitagoras.

Conhecimentos de Informatica (comum aos cargos de nivel E, nivel D e nivel C)

1. Microsoft Office 2010: Conceitos e utilizacdo dos aplicativos Word e Excel. 2. Libre Office: Conceitos e
utilizacdo dos aplicativos Writer e Calc. 3. Sistema operacional Windows: Conceitos e utilizagdo dos principais
recursos; procedimentos de configuracao do Painel de Controle. 4. Conceitos de Internet e Intranet: Utilizacao de
aplicativos de navegacdo e de correio eletronico. 5. Conceitos de Tecnologia de Informacgdo: nogdes basicas de
hardware, software e seguranca da informagao.

Conhecimentos Gerais (comum aos cargos de nivel E, nivel D e nivel C)

Questdes sobre topicos atuais e relevantes de diversas areas: politica, economia, sociedade, educacgio,
tecnologia, energia, relagcdes internacionais, desenvolvimento sustentavel, seguranca, artes e literatura, e suas
vinculagdes histdricas, a nivel regional, nacional e internacional.
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Cargos de nivel E

Arquivista (cédigo 201601)

1. Nogdes técnicas de Arquivologia; 2. Histdéria e evolucdo dos arquivos: origem, fases da historia dos
arquivos; 3. Gestdo documental: origem, conceitos, objetivos, principios arquivisticos, fases da gestdo, niveis de
aplicacdo, modelos de gestdo, ciclo de vida dos documentos; 4. Classificacdo de documentos: conceito, objetivos,
métodos de classificacdo, principios da classificacdo, plano e/ou cédigo de classificacdo; 5. Avaliacdo e selecio de
documentos: conceito, objetivos, comissdes de avaliacdo, instrumentos de destinacdo, politicas de avaliagdo
documental; 6. Descricdo arquivistica: conceito, objetivos, andlise de documentos, instrumentos de descricdo; 7.
Normas ISAD(G) e normas ISAARCPF ISDF, ISDIAH, NOBRADE; 8. Preservacdo de documentos: conservacio
preventiva em acervos arquivisticos, microfilmagem x digitalizagcdo, programa de preservacdo; 9. Tecnologias
aplicadas aos arquivos: microfilmagem, digitalizagdo, outros processos reprograficos, gerencia- mento eletrénico
de documentos, midias de armazenamento, E-Arq Brasil e Metadados; 10. Legislacdo arquivistica: formacdo e
regulamentacdo profissional, politica nacional de arquivos publicos e privados, sistemas estaduais e municipais de
arquivos, legislacdo arquivistica brasileira; 11. Planejamento e organizacdo de arquivos; 6rgdos nacionais e
internacionais de arquivologia: Conselho Internacional de Arquivos (CIA/ICA), CONARQ, Férum Nacional dos
Arquivos Municipais, ARQ-SP, ABARQ, AAB.

Bibliotecario - Documentalista (c6digo 201602)

1. Biblioteconomia, Documentagdo e Ciéncia da Informacdo: evolucdo, conceitos e teorias. 2. Biblioteca
universitaria fisica e digital: planejamento, organizacdo e administracdo. Marketing. 3. Bibliografia, referéncia e
informacao: conceitos, principios e técnicas. Fontes de informacdo gerais e especializadas. 4. Servico de Referéncia,
presencial e a distdncia. Disseminacdo e Recuperagdo da Informacdo. Usuario e Acesso. Circulagdo e empréstimo.
5. Documentacdo: normas da ABNT - resumo, referéncias, citacdes em documentos e trabalhos académicos, ISBN,
ISSN. 6. Formacdo e Desenvolvimento de colecdoes correntes e retrospectivas em bibliotecas universitarias.
Tipologia documental. Preservagio de acervos bibliograficos. 7. Representacdo descritiva - catalogacdo (AACR2R e
MARC21): conceitos, principios e catdlogos. Tabelas de notagdo de autor (Cutter-San- born). 8. Representacao
tematica - classificacdo (CDU e CDD): conceitos e principios. Indexacdo, Metadados e Ontologias. 9. Redes e
sistemas de informacdo: conceitos, principios e caracteristicas. 10. Portais corporativos de biblioteca. Direitos
autorais. OPACs. Portal CAPES. Comutagdo Bibliografica. Controle bibliografico.

Médico Veterinario (cédigo 201603)

Anatomia patoldgica e patologia clinica veterinaria: altera¢des cadavéricas, diagnéstico macroscopico e
laboratorial. Doencas de notificacdo obrigatéria no MAPA. Doencas infectocontagiosas e parasitarias dos animais
domésticos. Doengas transmitidas por alimentos. Zoonoses de importancia em saide publica. Inspecdo sanitaria de
produtos de origem animal. Inseminagéo artificial em bovinos e bubalinos. Epidemiologia veterinaria. Bem-estar na
producdo animal. Programas nacionais de controle das principais doencas animais: febre aftosa, brucelose e
tuberculose, raiva dos herbivoros. Cédigo de Etica Profissional.

Psicélogo (c6digo 201604)

1. Psicologia da educacdo, formacdo de educadores e projeto politico pedagdgico. 2. Psicologia escolar,
funcdes psicoldgicas elementares e superiores e processos de ensino-aprendizagem. 3. Educagdo profissional,
mundo do trabalho e juventude brasileira. 4. Teorias da personalidade e desenvolvimento humano. 5. Avaliagdo
psicolégica: medidas em psicologia e instrumentos padronizados de avaliacdo. 6. Teorias da aprendizagem e
intervencdes voltadas para os principais distirbios de aprendizagem. 7. Orientacdo profissional nas diversas
abordagens. 8. Técnicas psicoterapicas e psicodiagnéstico. 9. Aconselhamento: teorias, modelos e intervencdo. 10.
Dinamica de grupo e relacdes interpessoais: no¢des basicas; objetivos; aplicacdo em contextos. 11. Diversidade,
multiculturalidade e género nas relacdes familiares, de trabalho, da escola, na comunidade e meios de
comunicacdo. 12. Indisciplina, comportamento agressivo e violéncia na escola. 13. Uso e abuso de alcool e outras
substancias psicoativas. 14. Psicologia do trabalho, gestdo de conflitos e saide nos ambientes de trabalho. 15.
Contribuicdes da Psicologia para a aprendizagem organizacional, treinamento e desenvolvimento de pessoas em
instituicdes publicas. 16. Clima e cultura organizacional. 17. Qualidade de vida no trabalho. 18. Atuacdo do
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psicélogo na interface satde-trabalho e na promocao da satide, prevencao de doengas e reabilitacdo. 19. Estresse e
saude mental no trabalho. 20. Pesquisa: caracterizacao dos delineamentos da pesquisa quantitativa e qualitativa
aplicadas a psicologia. 21. Etica profissional e o Cédigo de Etica do Psicélogo. 22. Resolu¢des do Conselho Federal
de Psicologia. 23. Redacdo e correspondéncia oficiais: laudo e parecer, estudo de caso, informacao e avaliacdo
psicoldgica.

Relacées Publicas (c6digo 201605)

1. Teorias da Comunicacdo. 2. Comunicacdo e Politica. 3. Comunicagdo Publica. 4. Comunicacdo e Mobilizacao
Social. 5. Relagdes Publicas: evolugdo, conceitos, processos, planos e programas. 6. Legislacdo em relacdes publicas.
7. Planejamento estratégico. 8. Pesquisa em comunicacdo: diagndstico institucional, pesquisa de publico, pesquisa
com grupos focais. 9. Eventos. 10. Protocolo e etiqueta. 11. Eventos em rede. 12. Comunicacdo de massa e Difusido de
Ciéncia e tecnologia. 13. Linguagem dos meios de comunicagdo. 14. Difusdo de Ciéncia e tecnologia. 15. Assessoria de
Imprensa - conceito, finalidade. 16. Meios de divulgacdo - entrevista coletiva, entrevista exclusiva, release. 17.
Relacionamento e atendimento a imprensa. 18. Estrutura e processos de producdo jornalistica em jornal, revista,
televisdo, agéncias, midia eletrdnica. 19. Etica e Direito a informagao ptiblica. 20. Opinido Ptblica.

Secretario Executivo (c6digo 201606)

1. Legislacdo sobre a profissdo de Secretario: regulamentacdo e c6digo de ética profissional. 2. Noc¢des gerais
sobre Administracdo: objetivos, principios, funcées e componentes do processo administrativo: planejamento,
organizacdo, direcdo e controle. 3. Gestdo empreendedora: conceitos e componentes. 4. Técnicas e fungdes
secretariais: organiza¢do, acompanhamento, clientes, agendamentos, reunides, viagens, eventos. 5. Organizacdo
laboral, automagio e novos aplicativos e sistemas de informacdes voltados a area secretaria. 6. Classificacdo de
documentos e correspondéncia. 7. Rotinas de protocolo: expedicdo, movimentagdo e arquivamento, tipos de
arquivos, organizacao e administracdo de arquivos. 8. Conceitos de atos administrativos. 9. Relacionamento
interpessoal e mudanga comportamental, inteligéncia emocional ligada a técnicas de atendimento. 10. Gestdo de
Pessoas: Treinamento e desenvolvimento, avaliagcdo de desempenho, gestdo por competéncias. 11. Comunicacao e
atendimentos. 12. Modernas tecnologias de comunicagdo. 13. Cerimonial, etiqueta, eventos e as novas competéncias
do profissional de secretariado. 14. Marketing pessoal. 15. Assessoramento a executivos. 16. Atuacdo do secretario
nas relacdes internacionais. 17. Planejamento, organizacdo e execucdo de eventos empresariais, e todas as suas
aplicacdes dentro do contexto social/empresarial. 18. Layout/Arranjo fisico. 19. Comunica¢do, Qualidade no
atendimento pessoal e telefonico. 20. Redacdo oficial: definicdo, formalidade, padronizagdo, linguagem dos atos e
comunicagdes oficiais. 21. Redacdo de correspondéncia interna e externa no servico publico. 22. Sistemas de
arquivos e controle de documentos. 23. Classificacdo dos documentos; 24. Mensagens eletronicas; 25. Formas de
tratamento; 26. Abreviagdes, siglas e simbolos.

Tecndlogo em Cooperativismo (cédigo 201607)

1. Cooperativismos e fundamentos histéricos, econdmicos e sociais. 2. Cooperativas e processos de
estruturacdo produtiva. 3. Economia dos empreendimentos cooperativos. 4. Legislacdo e principios do
cooperativismo. 5. Perspectivas e tendéncias para o cooperativismo. 6. Arranjos produtivos locais. 7.
Associativismo, cooperativismo e sindicalismo. 8. Politica Nacional de Cooperativismo (Lei n? 5.764/1971). 9.
Desenvolvimento sustentavel. 10. A organizacdo formal das cooperativas. 11. O sistema cooperativista. 12.
Contexto socioecondmico e politico da origem do cooperativismo. 13. Constituicio e desenvolvimento de
cooperativas: pré-cooperativismo. 14. Planejamento participativo para constituicdio e consolidacdo de
cooperativas. 15. Tipologia cooperativista: fundamentos da tipologia cooperativista. 16. Cooperativismos agrario,
de consumo, de habitacio, de satide, de educacio, de transporte, de crédito, de trabalho, de producao, cooperativas
especiais, outros ramos cooperativos. 17. Administra¢do financeira em cooperativas: finangcas em sociedades
cooperativas; andlise de indicadores sociofinanceiros. 18. Educacdo cooperativista: a cultura organizacional nas
cooperativas brasileiras; a cooperativa e seus associados; a intervencao educativa nas cooperativas; o conteido da
educacio cooperativista.
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Tecndlogo /Agroindistria - Alimentos (cédigo 201608)

1. Quimica geral e experimental. 2. Compostos organicos e reagées de interesse em alimentos. 3.
Bioquimica geral e de alimentos. 4. Alteragdes fisico-quimicas em alimentos processados. 5. Andlise de
alimentos. 6. Conservacdo de alimentos. 7. Higiene e sanitizacdo agroindustrial. 8. Microbiologia geral e de
alimentos. 9. Processos fermentativos. 10. Boas Praticas de Fabricacdo e Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle. 11. Matérias-primas agroindustriais. 12. Tecnologia de produtos de origem animal. 13. Tecnologia de
produtos de origem vegetal. 14. Instalacdes e equipamentos agroindustriais. 15. Projetos agroindustriais. 16.
Desenvolvimento de novos produtos. 17. Embalagens. 18. Operac¢des Unitarias na agroinddstria. 19.
Tratamentos dos residuos agroindustriais. 20. Aproveitamento de subprodutos agroindustriais. 21. Utilizacdo
racional dos recursos naturais. 22. Uso e reuso de dgua na agroindustria. 23. Desenvolvimento e sustentabilidade
ambiental. 24. Economia agroindustrial. 25. Legislacdo e vigilancia agroindustrial. 26. Empreendedorismo e gestao
tecnolégica. 27. Planejamento e desenvolvimento de agroindustria. 28. Comercializagdo e marketing. 29. Logistica
e distribui¢do. 30. Responsabilidade socioambiental.

Tecndlogo /Gestdo Financeira (cédigo 201609)

Mercado Financeiro e de Capitais; Administracdo Financeira; Mercado Financeiro Brasileiro, Sistema
Financeiro Nacional, Meios de Pagamento, Sistema de Pagamentos Brasileiro; Contabilidade Empresarial;
Estrutura das Demonstragdes Contabeis; Andlise das Demonstracdes Contdbeis, Andlise Horizontal e Vertical,
Analise por Meio de Indices, Anélise Financeira da Gestdo Operacional, Analise do Capital de Giro, Analise do Ciclo
Financeiro, Indicadores Financeiros Baseados no Fluxo de Caixa, Analise do Custo de Capital; Matematica
Financeira Aplicada: Inflacdo e juros simples e compostos; equivaléncia de capitais, sistemas de amortizacio,
descontos, taxas efetivas de operacgdes financeiras; Estratégias e Decisdes Financeiras, administracao do capital de
giro, de estoque e de contas a receber; Métodos e Técnicas de Avaliagdo de Investimentos, Andlise de
Investimentos; Orcamento Empresarial; Empreendedorismo; Administracdo de Riscos; Formacdo do Preco de
Venda e do Lucro; Analise de Custos; Planejamento e Controle Financeiro; No¢des de Financas Internacionais;
Auditoria e Controle Interno; Administracdo Geral, Planejamento, Direcdo e Controle, Lideranca; Noc¢des de
Marketing; Controladoria; Produtos e Servigos Bancarios; Gestao de Pessoas; Economia e Mercado Global.

Zootecnista (c6digo 201610)

1. Cédigo de deontologia e de ética profissional do zootécnico. 2. Producdo animal (caracterizacdo dos
principais sistemas de criacdo de bovinos, ovinos e caprinos, pecudria organica: conceitos; principios; alimentacao; e
manejo da producdo animal organica, sistemas criatérios e manejo avicola em frangos de corte, poedeiras comerciais
e avicultura alternativa, sistemas de produg¢do e manejo nas diferentes fases da suinocultura: reproducio; gestacao;
maternidade; creche; crescimento; e terminacdo). 3. Alimentos, alimentacdo e manejo alimentar para animais
ruminantes e ndo ruminantes (nutrientes, ingredientes e aditivos utilizados na elaboracdo de dietas balanceadas e
utilizacdo de forrageiras e processos de conservacdo de forragens). 4. Bioclimatologia animal (mecanismos de
termorregulacdo em animais domésticos, efeito do clima tropical sobre aspectos produtivos e reprodutivos,
edificacoes rurais em climas quentes, no¢oes de sustentabilidade em produc¢do animal, emissdo de carbono e gases
do efeito estufa, adaptacdes anatomofisioldgicas dos animais domésticos ao clima tropical e comportamento e bem-
estar animal para as principais espécies de exploracio zootécnica). 5. Manejo reprodutivo de animais domésticos. 6.
Melhoramento genético com énfase em cruzamentos e aprimoramento de racgas e linhagens das principais espécies
de exploracao zootécnica (bovinos, ovinos, suinos e aves). 7. Higiene zootécnica (importancia da saude animal: os
principais impactos dos problemas de satde animal relacionados a producdo e produtividade animal, aos
investimentos na pecuaria, ao comércio de animais e produtos, medidas gerais de profilaxia: medidas de prevencao,
de controle e de erradicacao de doengas e biosseguranca (biosseguridade), desinfec¢do e desinfetantes: propriedades
e usos dos desinfetantes em instala¢des e equipamentos da exploracao zootécnica, manejo dos dejetos: importancia
sanitaria dos dejetos; coleta; armazenamento e destino dos dejetos, manejo sanitario aplicado a criacdo de bovinos,
ovinos, caprinos, bubalinos, suinos, aves e equideos, controle, calendario sanitario e programas de vacinacdo animal).
8. Emprego de recursos de informatica em Zootecnia (ferramentas computacionais para elaboracdo de planilhas e
formacdo de banco de dados, no¢des de andlises estatisticas, experimentacdo zootécnica e suas interpretagdes). 9.
Noc¢des de boas praticas de fabricacdo (BPF) e Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC). 10.
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Tipificacio de carcacas. 11. Manejo e flora apicola, produtos elaborados pelas abelhas e polinizacao.

Experimentacdo com animais domésticos.

12.
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Cargos de Nivel D
Diagramador (c6digo 201611)

1. Editoracdo digital grafica e de fotografia; 2. Metodologia visual, ergonomia, cores, fotografia, producdo
grafica, computac¢do grafica; 3. Criacdo de logomarca e identidade visual; 4. Criacdo de pecas graficas diversas; 5.
Diagramacdo de jornais, revistas e producdo grafica; 6. Projeto grafico de revista e producio grafica; Conhecimento
basico dos softwares para manipulagao, criacdo e editoracao (Photoshop CS6, Corel Draw X6, Pagemaker/InDesign
CS6, Illustrator CS6); 7. Planejamento de recursos grafico visuais e elementos grafico-editoriais em pecas graficas
para midia impressa: principios da linguagem visual para diagramacdo; diagrama/grid (caracteristicas, tipos e
técnicas); tipografia (classificagdes, anatomia tipografica, aspectos técnicos e dticos, legibilidade e leiturabilidade; cor
no projeto grafico (componente estético, cores de escala, cores especiais, entrada em maquina); elementos grafico-
editoriais que compdem uma pagina impressa. 8. Detalhamento de especificacdes para a producdo grafica: papel
(caracteristicas e aproveitamento), préimpressdo, impressdo (offset e digital) e acabamento.; Preparacdo e
fechamento de arquivos para impressdo. 1. Principios basicos do design: 1.1. Formas basicas; 1.2. Equilibrio e
harmonia. 2. A diagramacdo de publicagdes: 2.1. Revistas; 2.2. Jornais. 3. A tipografia editorial: 3.1. Composi¢cdo do
texto no espaco; 3.2. Classificagdo tipografica. 4.Construcdo de estruturas editoriais: 4.1. O Sistema de Grids; 4.2.
Relag¢des visuais entre palavra e imagem. 5. Teoria da cor: 5.1. O sistema aditivo e subtrativo; 5.2. Harmonia de cores.
6. Planejamento visual grafico na comunicacdo impressa: Zonas de visualizacdo da pagina impressa. 7. Software
Adobe Photoshop: 7.1. Salvar e exportar arquivos; 7.2. Ferramentas para ajuste e selecao de imagens; 7.3. Filtros. 8.
Adobe Illustrator : 8.1. Configuracdo do documento; 8.2. Ferramentas para edi¢cdo de vetores; 8.3. Filtros e efeitos. 9.
Adobe Indesign : 9.1. Configuracdo do documento; 9.2. Importacdo de textos; 9.3. Paginas-mestre. 10. Software
Coreldraw: Ferramentas e menus para edi¢cdo de vetores.

Revisor de Texto Braille (c6digo 201612)

1. Grafia Braille para a Lingua Portuguesa. 2. Normas técnicas para a producdo de textos em Braille. 3. Grafia
quimica Braille. 4. Musicografia Braille. 5. Ensino de musicografia Braille: Um caminho para a educagdo musical
inclusiva. 6. O cédigo matematico unificado. 7. Técnicas de calculo e didatica do Soroban. 8. Uma introdugdo a
trajetdria das pessoas com deficiéncia na Histéria do Brasil. 9. Histdrico do Sistema Braille. 10. O Braille como
meio natural de leitura e de escrita dos deficientes visuais. 11. Principais leitores de tela para as pessoas com
deficiéncia visual: Jaws, Virtual Vision, Orca E Nvda. 12. Producdo Braille: formatacdo, configuracao e impressao.

Tradutor e Intérprete de Linguagem de Sinais (c6digo 201613)

1. Aspectos linguisticos da LIBRAS: soletracdo manual ou datilologia; fonética e fonologia dos sinais;
estrutura morfolégica; estrutura sintatica; relacdes semanticas; referenciagdo e pragmatica; escritas da linguas
de sinais; diferencas entre LIBRAS e a lingua portuguesa 2. Codigo de ética do tradutor e intérprete de
LIBRAS. 3. Legislacdo nacional referente a LIBRAS e ao tradutor e intérprete de LIBRAS. 4. Tipos e modos de
traducdo e interpretacdo. 5. Histéria da Educacdo de Surdos da antiguidade a contemporaneidade. 6. Atuacao do
tradutor e intérprete educacional nos diferentes niveis de ensino. 7. Competéncias e habilidades do profissional
tradutor e intérprete. 8. Teorias dos Estudos da Tradug¢do e Estudos da Interpretacdo. 9. Cultura e identidades
surdas. 10. Politicas linguisticas, educacionais e surdez. 11. Inclusio, educagio para Surdos e Bilinguismo.

Técnico em Alimentos e Laticinios (c6digo 201614)

1- Conceitos gerais biosseguranca: Legislacdo; 2- Boas praticas em laboratdrio; 3- Técnicas gerais de
manipulacdo e descarte de residuos quimicos e bioldgicos téxicos e/ou contaminados; 4- Tipos de riscos; Mapa de
risco; 5- Equipamentos de protecdo individual e coletiva; 6- Rotulagem de transgénicos; 7- Identificacdo e
utilizacdo de vidrarias; 8- Preparacao de solugdes: (tipos de solucoes, dilui¢do, unidades de concentragio, preparo
de solugdes diluidas, solucdo tampao); 9- Produto idnico da agua; 10- Conceitos de pH e pOH;11- Conceitos basicos
tedricos e praticos de pesagem, lavagem, autoclavagem, pipetagem, destilacio de agua, uso de centrifugas,
pHmetro e espectrofotometros; 12- Métodos de conservacdo de alimentos;13- Nocdes de microbiologia de
alimentos; microrganismos e enzimas de utilidade na inddstria de alimentos; 14- Alteracdes de alimentos; 15-
Composicdo do leite e principais microrganismos do leite, Leite pasteurizado, concentrado e leite em po6; 16-
Processamento de queijos; 17- Processamento de leites fermentados e iogurte; 18- Processamento bebida lactea;
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19- Processamento de Manteiga; 20- Processamento de doce de leite e sorvete; 21- Aproveitamento de
subprodutos da industria Lactea; 22- Gestao ambiental na industria de laticinios; 23- controle de qualidade em
laticinios e Instrugdo Normativa 51; 24- Analises microbioldgicas e fisicoquimicas de controle de qualidade da
carne e Analises microbiolégicas e fisicoquimicas de controle de qualidade da carne pescados; 25- Processamento
de derivados da carne e pescados; 26- Processamento de frutas, cereais e hortalicas e 27- Aditivos em alimentos.

Técnico em Arquivo (c6digo 201615)

1. Conhecimentos bdasicos sobre organizacdo, controle e técnicas de arquivamento de documentos de
diversas naturezas. 2. Manutencdo de arquivo. 3. Organizacdo por ordem cronolégica, alfabética, por assunto. 4.
Validade de documentos. 5. Prazos de guarda de documentos. 6. No¢des de protocolo e arquivo: organizacao,
alfabetacdo, métodos de arquivamento. 7. No¢des de microfilmagem: preparo de documentos, equipamentos e
tipos de microformas. 8. Legislacdo Brasileira sobre microfilmagem.

Técnico em Audiovisual (c6digo 201616)

1. Conhecimento da Linguagem Audiovisual: 1.1. Fotografia e Iluminag¢do; 1.2. Planos, enquadramentos,
composicado, sequéncia; 1.3. Lentes e perspectiva; 1.4. Movimentos de camera, direcdo e orientacdo de camera.
2. Conhecimento de produg¢do audiovisual: 2.1. Pré-producdo; 2.2. Producdo; 2.3. Pds-producdo. 3. Edicao e
montagem: 3.1. Edicdo de imagem e som; 3.2. Tratamento de imagens, sons e fotos; 3.3. Softwares especificos para
edicdo, composicdo, tratamento, correcdo e distor¢do de imagem e fotos; 3.4. Softwares de sonorizacdo. 4. Sistemas
digitais de 4audio e video: 4.1. Representagdo, armazenamento e processamento digital; 4.2. Registro e controle de
equipamento e material gravado em audio e video. 5. Equipamentos e dispositivos de audio e video (analédgicos e
digitais): 5.1. Operacdo, gravacdo, captura, edicdo, mixagem e reproducdo em suportes analédgicos e digitais. 6.
Conhecimentos de informatica: 6.1. Conceitos e modos de utilizacdo de ferramentas e aplicativos para montagem e
transmissdo dudio e video pela internet. 7. Formato s de produgdo: 7.1. Formatos analégicos (VHS, S-VHS, UMATIC,
Beta); 7.2. Formatos digitais (MiniDV, HDV, Midias Flash). 8. Softwares especificos: 8.1. Produgdo: Excel, Word; 8.2.
Edi¢do e trata mento de fotos e imagens: Photoshop, GimCorel Photo-Paint; 8.3. Vetoriais: Corel Draw, Illustrator,
Inkscape; 8.4. Edicdo: Premiere, Final Cut, Avid Express, Edius; 8.5. Composicdo: Final Cut; 8.6. Autoragdo: Encore,
DVD Lab Pro.

Técnico de Tecnologia da Informacao (cédigo 201617)

1. Hardware e Software. Conceitos. Caracteristicas. Sistemas decimal, binario, octal e hexadecimal. Conversao
de bases. Modalidades de processamento "batch"”, tempo compartilhado, e "real time". Arquitetura de
Computadores: componentes de hardware, barramento, memoria, processador, registradores, dispositivos e midias
de entrada, saida e armazenamento de dados, interfaces USB, IDE e SCSI. Sistemas Operacionais: conceitos, geréncia
de memodria, técnicas de alocacdo de memdria, geréncia de processador, escalonamento de processos, memoria
virtual, paginacdo, segmentacdo. Sistema Operacional Linux: comandos e aplicacdes. Pacote BR- Office. Sistemas
de arquivamento: conceitos basicos, arquivo, registro, métodos de acesso, organizacdo de diretdrios, protecdo de
arquivos. Protecdo de Sistemas e de Equipamentos de Informatica. Protecdo légica e fisica. Backup. Estabilizadores.
"No-breaks". 2. Algoritmos e Programacdo. Conceitos: estruturas basicas de programacdo, pseudocodigo.
Construcdo de algoritmos: procedimentos, fungdes, recursividade, passagem de parametros, algoritmos de busca,
pesquisa e ordenac¢do, merge. Programas: interpreta¢do, compilacdo, linkedicdo, codigo-fonte, cddigo-objeto.
Linguagens: Java, PHP, sintaxe e semantica. Programacdo Orientada a Objetos. Padroes de Projeto em Java (padrdes
de interface, padroes de responsabilidade, padrdes de construcdo). 3. Bancos de Dados. Conceitos e Arquitetura:
modelo de dados, esquemas, instancia, independéncia de dados, arquitetura centralizada e cliente servidor.
Modelagem de dados - Modelo Entidade Relacionamento. Modelo Relacional: conceitos, restrigdes, linguagens. 4.
Redes de Computadores. Conceitos basicos de Comunica¢gdo de Dados: Sinal analégico e digital, modalidades de
transmissao: serial x paralela, assincrona x sincrona, simplex x half-duplex x full-duplex, banda base e banda larga.
Meios de transmissdo: meios guiados e nao guiados, par trancado, fibra ética, cabo coaxial, radiodifusdo, ondas de
luz. Cabeamento Estruturado. Sistema de Comunica¢do de Dados: modems, modula¢do, multiplexa¢do. Sinalizacao
de linha e de dados. Circuitos comutados e dedicados. Linhas ponto-a-ponto e multiponto. Protocolos de
comunicacdo: BSC, HDLC, SDLC, BNA. Conceitos de Redes de Computadores. Terminologia. WAN X LAN. Arquitetura
OSI/ISSO, padrao IEEE 802. Topologias. Protocolos de acesso ao meio. Tecnologias Ethernet, Fast Ethernet, Gigabit
Ethernet. Interconexdo de redes: conceitos, concentradores, repetidores, pontes, roteadores, gateways, switches.
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Arquitetura TCP/IP: conceitos, caracteristicas, endereco IP, ARP, RARP, IP, ICMP, UDP. Sistemas Windows e Linux:
conceitos, caracteristicas, instalacdo, servicos, configuracao de redes, utilitarios, configuragdo e monitoramento
de servigos de rede e Internet. Seguranca fisica e l6gica de Redes: conceitos basicos: ameacas e ataques, politicas
de seguranca, gerenciamento de contas de usuarios e grupos: passwords, autenticacdo de pessoas, biometria,
acesso fisico, token de autenticacdo. Redes Wireless: conceitos basicos, componentes de uma rede sem fio (access
point, radio, roteadores, switches, transmissdo nao direcionais de frequéncia tnica, protocolo 802.11), seguranga,
aplicagdes.

Técnico de Laboratdrio/Agropecuaria (c6digo 201618)

1. Manejo e conservagdo do solo - Formagdo do solo, caracteristicas do solo; classificacdo do solo,
conservacao do solo, erosio do solo, fertilidade do solo; sistemas de cultivo e preparo do solo, rotacdo de culturas
cobertura do solo, adubacdo verde erosdo do solo e seu controle, coleta de amostras de solo, recepcao,
identificacdo, preparo das amostras, procedimentos e metodologia de andlises fisicas, quimicas e de fertilidade do
solo; 2. Tecnologias de uso e manejos da dgua para fins de irrigacdo; coleta de amostras de agua, recepcao,
identificacdo, preparo das amostras e metodologia de analises; 3. Andlise de tecidos vegetais e residuos organicos,
coleta de amostras de tecidos vegetais e residuos organicos, recepc¢do, identificacdo, preparo das amostras e
metodologias de anadlises; 4. Praticas de manejo agroecolégico; 5. Origem e classificacdo botanica das espécies
perenes, caracteristicas morfoléogicas, exigéncias climaticas, e edaficas das espécies perenes; 6. Implantagao, tratos
culturais, manejo de planta invasora, pragas e doengas em cultivos perenes; 7. Producdo e Andlise de sementes:
amostragem, analise de pureza, determinacdo do grau de umidade, teste de germinacio, teste de tetrazdlio, teste
de sanidade de semente e teste de uniformidade armazenamento de sementes; 8. Técnicas de cultivo de grandes
culturas, de espécies olericolas, frutiferas, forrageiras, ornamentais e florestais (semeadura, espagamento,
densidade de plantio, preparo do solo, correcdo e adubacdo de solos, controle de pragas e doencas, colheita e
armazenamento). 9. Hidrologia: irrigacdo e drenagem, analise de dgua para fins de irrigacdo: coleta de amostras de
agua, recepgdo, identificacdo, preparo das amostras e metodologia de analises; 10. Andlise de crescimento de
plantas: critérios de amostragem, coleta de dados, medidas de crescimento e analise quantitativa de crescimento;
11. Conhecimento, manuseio, limpeza e conservacdo de vidrarias, equipamentos de protecao individual,
procedimentos e de laboratérios; 12. Fisiologia dos sistemas digestivos dos animais monogastricos e dos
ruminantes, 13. Classificacdo dos alimentos e fun¢des dos nutrientes e exigéncias nutricionais das espécies
domésticas; 14- Analise bromatoldgica de alimentos; 15- Nutri¢do animal, alimentos e alimentacdo das espécies
domésticas; 16- Aspectos basicos de recursos forrageiros aplicados a producio animal (Conservacdo de forrageiras
e pastagens: producdo de silagem, pré-secado e feno) sistemas de pastejo intensivo e extensivo; 17- Manejo e
particularidades da produgao de frangos de corte e de aves de postura; 18- Manejo e particularidades da producéo
de suino; 19-Manejo e particularidades producio de bovinos de corte e de bovinos de leite; 20- Manejo e
particularidades producdo de caprinos e ovinos; 21-Manejo e particularidades na producdo de peixes de
agua doce; 22- Nogoes de agroecologia; agrotdéxicos (adequacgdo de uso e aplicagdo; destino final de embalagens
vazias); 23-Manejo de residuos e dejetos.

Técnico de Laboratdério/Ambiental (c6digo 201619)

1- Métodos de coleta de agua, efluentes, microorganismos, plantas e animais; 2-Acondicionamento,
armazenamento, transporte, preparo e manuseio de amostras; 3- Preparacdo de solucdes; 4- Meios de cultura; 5-
Instalacdes basicas de Laboratdrio 6- Procedimentos, técnicas e operacdes basicas de laboratorio;7- Identificacio,
nomenclatura de materiais e equipamentos; 8- No¢bdes de microscopia; centrifugas e tipos de estufas; 9- Utilizacdo
de balangas analiticas e digitais; 10 -Ph metro, salindmetro e refratometro; 11- Cromatégrafos; 12- Uso de
centrifugas, autoclaves e bomba de vacuo; 13- Preparacdo de solucdes; 14- Meios de cultura; 15- Uso de capela
para vapores quimicos; 16- Tipos de destiladores; 17- Micrétomos, 18- placas aquecedoras e banho-maria; 19-
Técnicas de separacdo de misturas; calibracdo, afericio de aparelhos usados em operagdes analiticas; 20-
Armazenagem e uso de reagentes; 21- Cuidados, manutencdo, calibracdo, afericdo, uso e manejo de; preparo,
padronizacao e conservacao de solucdes; 22- Nocdes de analises bioldgicas e bacteriolégicas; 23- Principais grupos
microbianos do ar, dgua e solo; 24- Técnicas microbiolégicas de isolamento e identificacdo; 25- Nocdes de
biotecnologia; 26- Fundamentos de Ecologia: populagdes, comunidades e ecossistemas; 27- No¢des de hidrologia,
geologia, pedologia, limnologia e bacias hidrogréficas;
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28- Propriedades fisicas e quimicas da agua: (Andlise de parametros fisicos e quimicos da agua: turbidez,
condutividade elétrica, pH, alcalinidade, oxigénio dissolvido, DBO, DQO e nutrientes, qualidade da 4&gua:
parametros de qualidade e padrdes de potabilidade; 29- Poluicao do ar, dgua e solo; 30- Eutrofizacao; 31- Testes de
toxicidade ambiental; 32- Planejamento e execu¢do de bioensaios; 33- Recuperacdo de ambientes degradados; 34-
Regras de seguranca e primeiros socorros; 35 Controle ambiental: ar, solo e agua. 36- Estudo de impacto
ambiental e relatério de impacto do meio ambiente (EIA/RIMA). 37- Métodos e técnicas de conservacao do solo;
38- Sociobiodiversidade e os ecossistemas florestais. 38- Educacdo ambiental e sustentabilidade. 39- Legislacao
ambiental.

Técnico de Laboratério/Analises Quimicas (c6digo 201620)

1. Quimica geral e inorganica: Classificagio dos materiais. Tabela periddica e a quimica dos elementos.
Ligacdes quimicas. Fungdes quimicas (acidos, bases, sais e 6xidos). Gases. Propriedades dos s6lidos. Reacoes de
oxido-reducdo. Calculos quimicos envolvendo quantidade de matéria (mol), nimero de avogrado, massa molar,
CNTP e volume molar. Calculos Estequiométricos. 2. Fisico-quimica: Estudo das solucdes. Solugdes e propriedades
coligativas. Cinética quimica. Termodindamica. Trabalho e calor. Primeira e segunda leis da termodinamica.
Equilibrio quimico Eletroquimica. Gases perfeitos. Ciclos termodindmicos. Espontaneidade das reagdes. 3. Quimica
organica: Alcanos, alquenos, alquinos, compostos aromaticos, compostos halogenados, alcoois, fendis, éteres,
aldeidos, cetonas, acidos carboxilicos e seus derivados e compostos nitrogenados: nomenclatura, propriedades
e reacgoOes. Técnicas de extracdo. Petroleo, seus derivados, gas natural e biocombustiveis. Polimeros sintéticos e
naturais. 4. Quimica analitica: Erros e tratamentos estatisticos de dados analiticos. Andlise quimica qualitativa.
Andlise volumétrica. Andlise gravimétrica. Fundamentos da andlise titulométrica. Titulometria de neutralizacao.
Métodos cromatograficos. Espectrofotometria. Fotometria. Colorimetria. 5. Procedimentos operacionais basicos:
Técnicas de pesagem. Transferéncia e medicido de volumes de liquidos. Titulacdo. Calculos envolvendo
concentracao de solucdes. Preparagdo e uso dos principais indicadores acido-base. Preparo e padronizacao de
solucbes, padrdes primarios e secundarios. Noc¢des bdasicas de calibragdo de instrumentos. Preparacdo de
amostras e de materiais. Preparo de solugdes. 6. Procedimentos e Técnicas de laboratério: Identificacdo de
vidrarias e equipamentos. Estocagem de reagentes quimicos. Técnicas basicas de laboratdrio. Lavagem e
esterilizacdo de vidraria e de outros materiais. No¢des basicas de seguranca em laboratério.

Técnico de Laboratério/Manutencio e Suporte em Informatica (cédigo 201621)

1. Hardware: Fontes Chaveadas e Gabinetes; Placa mae (chipsets, barramentos, modelos, jumpeamento);
Memdrias; Microprocessadores; HD; Placas de Video; Monitores; Bios e Setup; Particionamento, Formatacao e
Jumpeamento de HDs; Instalagdo e configuracdo de sistema operacional; Instalacdo de drivers e periféricos (placas
de som, rede, fax-modem, etc.); Instalacdo de aplicativos e utilitarios; backup de dados e clonagem de HDs. 2.
Sistema Operacional Windows: Gerenciamento de memoria e memoria virtual, Gerenciamento de processos,
Sistema de arquivos, Instalacdo e configuracdo do sistema operacional Windows, Ferramentas para gerenciamento
e configuragdo do Windows; Formatacdo e Particionamento de discos rigidos; Sistema Operacional de Rede;
Comandos NET; Servicos Rede; Aplicacdes de Rede; DNS; Criacdo de Usuarios; Criacido de Dominios; Criacdo de
Scripts; Backup; Servidor de E-mail; Servico Remoto; Servidor de WEB; instalacdo de drives e outros softwares. 3.
Instalar, configurar e gerenciar sistema operacional LINUX: Sistemas de Arquivos; Comandos Basicos ; Criacdo de
Arquivos; Agendador de Tarefas; Controle de processos; Criacdo de arquivos de Lote; Editores de Texto;
Gerenciador de Boot; Instalacao e Configuracao do Sistema Operacional; Formatacdo e Particionamento de discos
rigidos; Sistema Operacional de Rede; Servigos Rede; Acesso Remoto SSH, TELNET, FTP, Aplicagdoes de Rede; DNS;
Criacdo de Usudrios; Criacdo de Scripts; Backup; Servidor de E-mail; Servico Remoto; Servidor de WEB; instalacao
de drives e outros softwares. 4. Introdugdo a Organizacdo de Computadores: montagem de computadores; sistema
de Interconexao (estruturas de interconexao e interconexao de barramentos); Sistema de Memoria: Caracteristicas
de sistemas de memoria, Hierarquia de memoria (memoria principal, memdria cache, memoria virtual, memoria
secundaria); Unidade Central de Processamento. 5. Técnicas e estratégias de manutencdo preventiva e corretiva
de microcomputadores: Deteccdo e correcdo de problemas; verificacdo de conexdes e mau-contato; limpeza de
periféricos; Virus e Antivirus; Programas e placas de diagnésticos; Instalagdo/utilizacdo de softwares de apoio a
manutencdo; seguranca e recuperacao de dados. 6. Conceitos basicos em redes de computadores: Conceito de rede
de computadores; Componentes principais de uma rede; meios fisicos e tecnologias de transmissdo (tipos de
conectores, interfaces de redes, meios fisicos cabeados, padronizacdo do cabeamento estruturado, elementos do
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projeto de cabeamento estruturado, tecnologias de redes sem fio, tecnologias alternativas de meios fisicos);
ferramentas para confeccao e certificacdo de cabos de par trancado (alicate de crimpagem, testador de cabos);
implementacao de Redes; principios de Administracao e Gerenciamento de Redes utilizando Sistemas Operacionais
(criagao de contas de usudrios e sua interagdo com a rede; uso de ferramentas basicas para coleta de estatisticas
de rede: ping e traceroute); protocolos TCP/IP. 7. Redes e conectividade: Administracdo de redes de comunicacdo
de dados, voz e video em LAN, MAN e WAN; Montagem e Manutenc¢do de Redes; Hardware de Redes; Configuracao
de roteadores e Switches; Funcionamento basico dos equipamentos de rede; Enderecamento IP, Mascaras e Sub-
rede; NocOes de monitoramento e gestdo de trafego em redes; Operacdo dos Servicos DHCP, WINS, DNS, FTP,
Servidores WEB, e VPN; Arquiteturas, topologias e protocolos (Modelo OSI. Modelo TCP/IP); Seguranca em redes
de computadores (vulnerabilidades e ataques a sistemas computacionais. Processos de definicdo, implantacao e
gestdo de politicas de seguranca e auditoria. Criptografia, protocolos criptograficos, sistemas de criptografia e
aplicacdes).

Técnico de Laboratério/Ciéncias (cédigo 201622)

1. Nocdes basicas de quimica. 1.1. Tabela periddica 1.2. Func¢des inorganicas acidos, bases, sais, 6xidos 1.3.
Solucoes 1.4. Estequiometria 1.5. Eletroquimica 1.6. Radioatividade 1.7. Calculo e preparo de solucdes 2. No¢bes
Basicas de Fisica 2.1. Mecanica Dinamica e conservacdo de energia 2.2. Eletromagnetismo Equipamentos e
grandezas elétricas 2.3. Optica Instrumentos 6épticos 2.4. Termologia e termodindmica 3. No¢es Basicas de
Biologia 3.1. Microscopia 3.2. Conservacio de espécies 3.3. Biofisica 4. Seguranca Laboratorial 4.1. Nocoes Basicas
de Seguranca 4.2. Equipamentos de protecao individual (EPI'S) e coletiva (EPC’S) 4.3. Organizacdo e Controle de
qualidade laboratorial 5. Vidrarias e equipamentos 5.1. Nog¢des basicas de instrumentacdo de laboratério 5.2.
Identificacdo, Utilizacdo, calibragdo, Limpeza e manutencdo 6. Reagentes e solu¢des analiticas 6.1. Classificacdo dos
produtos quimicos (Corrosivo, cancerigeno, téxico, oxidante, inflamavel, explosivo, mutagénico, irritantes, perigoso
para o meio ambiente) 6.2. Manipulacdo dos reagentes e solu¢des analiticas 6.3. Preparo e padronizacdo de
solucdes 7. Técnicas analiticas 7.1. Gravimetria 7.2. Titulometria 7.3. Colorimetria 8. Preparacdo de Curva de
Calibragao através do método dos minimos quadrados 8.1. Potenciometria 8.2. Fotometria de chama.

Técnico de Laboratério/Edificacdes (c6digo 201623)

1. Tecnologia das Construgdes. 2. Desenho Arquitetonico. 3. Historia da Construcdo Civil. 4. Resisténcia dos
Materiais e Estabilidade das Construgdes. 5. Sistemas Estruturais. 6. Mecanica dos Solos e Fundacdes. 7. Instalacoes
Prediais Hidrossanitarias e Elétricas. 8. Materiais de Construcdo. 9. Topografia. 10. Higiene e Seguranca do
Trabalho. 11. Orcamento, Composicdo de Precos, BDI e Contratos. 12. Graficos de Planejamento e Controle: Gant,
Pert-CPM, Fisico - Financeiro, Curva “S”, Curva “ABC”, Histograma de Materiais, Histograma de Pessoal. 13.
Planejamento Estratégico (na construgdo civil). 14. Administracdo Estratégica (na construcdo civil). 15.
Administracdo da Producdo (na construgdo civil). 16. Comportamento da Organizac¢do (na construcdo civil). 17.
Gestdo de Recursos (na construgdo civil). 18. Meio Ambiente (Impactos e Gestdo Ambiental).

Técnico de Laboratério/Eventos (c6digo 201624)

1. Organizacdo de eventos; 2. Definicdo e conceitos; 3. Historico; Classificacdo e tipologia; 4. Impactos
econdmicos; 5. Megaeventos esportivos; 6. Planejamento: Fases ou etapas de um evento; Projeto de infraestrutura
para eventos; 7. Montagem; 8. Etica profissional. Relagdes interpessoais; 9. Legislagdo aplicada ao Turismo e
Hospitalidade; 10. Identificacdo e Analise de Espacos para Eventos; 11. Calendarios de Eventos; 12. Cerimonial e
Protocolo; 13. Noc¢oes de Hospitalidade: dominios e espagos; 14. Dimensdes e principios de sustentabilidade do
Turismo; 15. Turismo e Gastronomia; 16. Marketing de Eventos; 17. Eventos e Turismo; 18. No¢des de Hospitalidade:
dominios e espacgos; 19. Dimensdes e Principios de Sustentabilidade do Turismo; 20. Legislacdo aplicada ao Turismo
e Hospitalidade; 21. Lazer e Entretenimento; 22. Etica e Cidadania; 23. Cédigo de Etica do Turismo da Organizagio
Mundial do Turismo; 24. Turismo e Gastronomia.

Técnico de Laboratério/Fisica (c6digo 201625)

1. Cinematica; 2. Dinamica das particulas; 3. Conservacdo da quantidade de movimento; 4. Conservacgao da
energia mecanica; 5. Gravitacdo; 6. Hidrostatica e hidrodindmica; 7. Fendmenos ondulatérios; 8. Termologia,
calorimetria e termodinamica; 9. Optica fisica e geométrica; 10. Eletricidade e magnetismo.
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Técnico de Laboratério/Informatica (cédigo 201626)

1. Sistemas operacionais Windows e Linux: instala¢do, configuracdo e manutencao destes sistemas. 2. Redes
de Computadores: instalacdo, configuracdo e manutencdo em redes de arquitetura Ponto-a-Ponto e Cliente
Servidor. 3. Implementacdo dos protocolos: DNS, DHCP, Ldap, HTTP, FTP, SMB, SMTP, POP, Telnet e SSH. 4.
Equipamentos de rede - Hubs, Switches e Roteadores: conceitos e configuracdes. Pilha de protocolos TCP/IP e sua
implementacao. 5. Roteamento em uma rede comutada por pacotes utilizando o protocolo IP. Padrao IEEE 802.3 e
suas variantes (Ethernet/Fast Ethernet/Gigabit Ethernet) e o padrao de redes sem fio IEEE 802.11a/b/g/n,
incluindo a implementacdo e configuracio de redes utilizando estes padrdes. 6. Cabeamento Estruturado. 7.
Conhecimentos gerais de arquitetura de computadores: memorias, slots de expansdo, processadores, placas de
video, dispositivos de entrada, saida e armazenamento. 8. Conhecimentos gerais em manutencdo de computadores.
9. Softwares aplicativos: instalacdo e utilizacdo dos principais softwares aplicativos que rodam nas plataformas
Windows e Linux; 10. DataCenter: Virtualizacdo, Storage, VoIP; 11. Programacdo de computadores: Logica de
programacao; Codificacdo e teste de programas, Linguagens de programacdo PHP, Java para Web, XHTML, CSS, XML,
Javascript.

Técnico de Laboratério/Mineracao (codigo 201627)

1. Nogoes de Materiais de Construgdo; 2. Nogdes de Resisténcia dos Materiais; 3. Classificagdo de macigos
rochosos e rocha intacta; 4. Amostragem; 5. Métodos de dosagem; 6. Cominuicdo e separagdo por tamanhos; 7.
Ensaios de preparacdo de amostras; 8. Ensaios com misturas asfalticas; 9. Propriedades das rochas; 10. No¢bes de
cimento Portland e concreto de cimento.

Técnico de Laboratério/Pesca (c6digo 201628)

1. Administracdo e Legislacdo Pesqueira e Aquicola; 2. Tecnologia Pesqueira; 3. Maquinas e Motores; 4.
Beneficiamento do Pescado; 5. Confeccdo de apretechos de pesca; 6. Navegacdo e marinharia.

Técnico de Laboratdrio/Pesca (c6digo 201629)
1. Normas Regulamentadoras (NR) de Seguranca do Trabalho (Lei Federal n? 6.514, de 22/12/1977, e

Portaria n? 3.214, de 08/06/1978). 2. Técnicas e Prevencdo de Combate a Sinistro. 3. Normalizacdo e Legislacao
Aplicada. 4. Acidente do Trabalho. 5. Primeiros Socorros. 6. Métodos e técnicas de investigacdo e andlise de
acidentes. 7. Higiene e Seguran¢a do Trabalho. 8. Gerenciamento de Risco. 9. Sistema de gestdo de sadde e
seguranca do trabalho e meio-ambiente. 10. Programas de seguranca do trabalho. 11. Técnicas de seguranga
industrial. 12. Gestdo Ambiental para seguran¢a do trabalho. 13. Ergonomia. 14. Administracdo no Trabalho.
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Cargos de Nivel C

Auxiliar em Assuntos Educacionais (c6digo 201608)

Concepcdes tedricas e praticas correlatas de educagdo. Relagao educacao, sociedade e cultura. Bases politicas
e legais da educacdo brasileira: Plano Nacional de Educacdo, Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional n.
9394/96; Lein 10.635/2003; Lei n. 11.645/2008. O trabalho do profissional da educacdo. No¢des de Planejamento,
implantacdo e avaliacdo de projetos de ensino, pesquisa e extensdo. Nog¢des das Tecnologias da informacdo e
comunicagio: preocupacdes e perspectivas. Etica e Educacio.



